
 
MACCHINE ED IMPIANTI AUTOMATICI       

PER PANIFICI E PASTICCERIE 

F71 
FILONATRICE CON PIATTO  

FILONATORE DA 710 MM.  
REGOLABILE IN ALTEZZA 

 

 

• Struttura in acciaio verniciato montata su ruote, di cui le due anteriori con freno.  
 
• Piedini di livellamento per stabilizzare la macchina in fase di lavoro 
 
• Piatto filonatore regolabile mediante due leve a seconda del peso del pezzo da lavorare 
 
• Capacità di produzione filoni di pasta fino ad una lunghezza di 710 mm 
 
• Munita di spondine laterali regolabili per limitare la lunghezza massima dei pezzi 
 
• Nastro trasportatore e nastro di carico in materiale sintetico secondo le norme vigenti 
 
• Munita di un volantino per la regolazione ed il centraggio dei pezzi in entrata 
 
• Predisposta all’abbinamento con altre macchine per ottenere linee di lavoro 
 
• Pulsantiera in classe di protezione IP 55, motore in classe IP 44 
 
La macchina è costruita in ottemperanza delle normative antinfortunistica, igienica ed elettrica 
vigenti 
 
IMPIEGHI DIVERSI DA QUANTO PREVISTO DAL COSTRUTTORE DEVONO ESSERE 
AUTORIZZATI DALLO STESSO                                                                                                                                      
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MACCHINE ED IMPIANTI AUTOMATICI       

PER PANIFICI E PASTICCERIE 

CCAARRAATTTTEERRIISSTTIICCHHEE  TTEECCNNIICCHHEE  
 
Potenza installata:        kW 1,2   
 

Tensione di alimentazione:        230/50/3+T 400/50/3+T 220/60/3+T 
 

Peso: kg 659   
 

Pezzatura pasta:  da gr. 70 a gr. 1300   
 

 
FUNZIONAMENTO 
Eseguita l’installazione e la messa in moto, regolare il piatto filonatore mediante le due leve secondo il 
peso ed il tipo dei pezzi di pasta che si desidera ottenere. 

 

Dimensioni in millimetri 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Non è possibile rivendicare diritti su dati, descrizioni ed illustrazioni 
 


