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L’azienda
The factory
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La società Pietro Berto offre una gamma vasta di attrezzature per pani-
fici e pasticcerie disponibile in tutti i Paesi del mondo. Con oltre 100
anni di esperienza nella progettazione e produzione di macchine per
panifici, nessuna altra ditta produttrice ha un livello qualitativo così ele-
vato e riconosciuto nel settore come Pietro Berto.

RICERCA E SVILUPPO

Il nostro obiettivo è quello di sviluppare macchinari che aumentino la
produttività del panettiere e la qualità dei prodotti al minor costo pos-
sibile.
PROGETTAZIONE

Una progettazione con il sistema CAD ci permette di fornire progetti su
misura per il cliente e di adattare unità produttive esistenti a bisogni
specifici dei mercati internazionali.
PRODUZIONE

La nostra grande esperienza di lavoro centenario e l’aggiornamento
quotidiano alle regolamentazioni Europee ed internazionali di permet-
tono di garantire macchine di altissima qualità prodotte su scala indu-
striale ma con rifiniture artigianali.
ASSISTENZA

In qualsiasi parte del mondo siate, il nostro impegno è quello di dare
un alto, veloce ed incisivo supporto tecnico per eseguire correttamen-
te l’installazione, il collaudo e l’assistenza post-vendita delle nostre
macchine sia con nostri tecnici che attraverso la rete dei tecnici dei
nostri agenti-distributori internazionali..

Pietro Berto offers the most extensive range of equipment for medium
size and craft bakeries available worldwide. With more than 100 years
of experience in designing and manufacturing bakery equipment, no
other supplier provides such a recognized high quality and heavily
build machinery.

RESEARCH & DEVELOPMENT

Our commitment is to develop machinery that enhance the baker's
productivity and the quality of his products at the lowest possible cost.
ENGINEERING

Computer-aided engineering enables us to design custom-made pro-
jects and to adapt exhisting production units for the specific needs of
the international markets.
MANUFACTURING

Our long experience over the last century and our daily study of the
European and International Regulations allow us to produce the
highest quality equipment manufactured industrially yet maintaining
the characteristics of a handicraft work.
SERVICE

No matter where you are in the world, our commitment is to give a
high, fast and strong technical support for installing, commissioning
and servicing our equipment both with our own engineers or through
our international partner's skilled service teams.
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VITTORIA
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg
Vittoria 35 0,9 220

Vittoria 60 1,1 285

Vittoria 90 1,9 455

Vittoria 120 2,2 470

Vittoria 150 2,6 545

Vittoria 200 2,6 615

Vittoria 300 3,4 660
LA PIZZAIOLA
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

La Pizzaiola 0,5 90

IBT 45
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

IBT 45 1,5 320
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Impastatrici
Mixers

IBT
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW kg

IBT 120 2,6 890

IBT 160 3,3 1240

ITF 80
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

ITF 80 2,2 622

IBT
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW kg

IBT 200 4,8 1495

IBT 300 6,0 2050

IBT 300SE 6,0 2100

PB CATALOGO 2007  3-05-2007  16:50  Pagina 5



6

FAST
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

FAST 50 3,5 300

FAST   80 5,4 520

FAST 120 7,1 610

FAST 160 7,1 620

FAST 200 9,0 770

FAST A
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

FAST 120 A 7,5 1130

FAST 160 A 7,5 1140

FAST 200 A 9,0 1240

FAST 300 A 12,0 2215

SR
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

SR14 1,5/2,2* 505

SR18 1,5/2,2* 535

SR21 1,5/3,2* 565

SR26 1,5/2,2* 620

SR29 1,5/2,2* 650

* solo per vasche da 250 e 300 Kg/only for bowls of 250 and 300 kg
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EASY E
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

EASY E 120 7,4 900

EASY E 160 7,4 950

EASY E 200 9,4 1080

EASY E 250 9,4 1150

EASY E 300 14,0 1250

EASY
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

EASY 50 2,6 240

EASY 80 4,6 398

EASY 120 6,7 568

EASY 160 8,2 593

EASY 200 8,5 723

Impastatrici
Mixers
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EASY R
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

EASY 120 RL 6,7 1071

EASY 120 RH 6,7 1288

EASY 160 RL 8,2 1096

EASY 160 RH 8,2 1313

EASY 200 RL 8,6 1189

EASY 200 RH 8,6 1430

EASY 250 RL 8,6 1226

EASY 250 RH 8,6 1467

EASY 120 RB 6,7 1668*

EASY 160 RB 8,2 1693*

EASY 200 RB 8,6 1810*

EASY 250 RB 8,6 1847*

* Macchina con altezza di scarico su banco-spezzatrice volumetrica.
* Machine with discharge height on table-volumetric divider.
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Impastatrici rovesciabili
Overturnable mixers

NUOVA VITTORIA
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

NV 150 6,0 1365/1430/1455*

NV 200 7,4 1395/1460/1485*

NV 250 9,6 1695/1760/1785*

NV 300 9,6 1720/1785/1810*
*H scarico 1,0-1,8-2,1 mt /1,0-1,8-2,1 mt descharging height
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SYNCROMIX 600 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

SYNCROMIX 600 33 3300
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DPV 1000 
Modello Capacità tramoggia superiore Peso
Model Upper hopper capacity Weight

Kg Kg

DPV 1000 1000 610

SRD 29
Modello Potenza installata
Model Installed power

kW

SRD 29 3

11

Impastatrici industriali,
dosatori pasta, sollevatori
Industrial spiral mixer, feeding batchers, elevators
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C
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr kW Kg
C1 100÷1200   1,1 290

C2 400÷2500 1,1 290

C3 700÷3500 1,1 290

PROOFER
Tipo Potenza installata Peso
Type Installed power Weight 

kW Kg

CPG96 0,55 690

CPG256 2,8 940

CPG320 2,8 1150

CPG400 3,3 1320

CPP600 3,3 1250
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Celle, arrotondatrici e 
spezzatrici volumetriche
Proofers, rounders and volumetric dividers

V
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr kW Kg
V 2 40 ÷ 300 2,0 550*
V 5 80 ÷ 700 1,7 550*
V 10 160 ÷ 1200 1,7 550*
V 15 320 ÷ 1800 1,7 550*

*con tramoggia da Kg 65/with a 65 Kg hopper

OMEGA
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr 1p          gr 2p kW Kg
OMEGA 3 100 ÷ 1600  50 ÷ 600 3,35 601*
OMEGA 4 300 ÷ 3300  150 ÷ 1400 3,35 601*
* con tramoggia da Kg 150/with a 150 Kg hopper

ART 2-4
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight 

gr kW Kg
ART2 50 ÷ 230 1,5 358
ART4 50 ÷ 100 1,5 378
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F20 
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

F20 0,55 110÷2500 210

F30 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

F30 0,2 80

F20 AN 
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

F20 AN 1 110÷2500 380
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Filonatrici
Long loaf moulders

SPEED
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr kW Kg

SPEED 100÷2000 1,1 535

F71
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr kW Kg

F71 70÷1300 1,2 620

F75
Modello Pezzatura Potenza installata Peso
Model Weight range Installed power Weight

gr kW Kg

F715 35÷1800 1,1 360
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DR 
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

DR 30 30÷90 1,1 320

DR 22 50÷140 1,1 320

DR 12 100÷260 1,1 320

E 37
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

E 37 M 45÷140 - 175

E 37 A 45÷140 1,0 300

E 37 AI 45÷140 1,2 350

I 
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

I 20S 150÷800 0,75 315

I 20A 150÷800 0,75 315

I 30A 90÷550 0,75 330

DRS - DRA
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

DRS 3-30 25÷90 0,55 350

DRS 4-30 40÷135 0,55 350

DRS 4-22 50÷180 0,55 350

DRS 4-15 80÷260 0,55 350

DRA3-30 25÷90 0,75 350

DRA4-30 40÷135 0,75 350

DRA4-22 50÷180 0,75 350

DRA4-15 80÷260 0,75 350
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Spezzatrici e formatrici
Dividers and moulders

emme 2C 
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

emme 2C 30÷1000 0,75 215

emme 2CFF (piatto filonatore fisso) 30÷1000 0,75 241
(fixed moulding plate)

emme 2CFM (piatto filonatore motorizzato) 30÷1000 0,85 247
(motorizing moulding belt)

emme 4C 
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

emme 4C 35÷1800 0,75 220

emme 4CFF (piatto filonatore fisso) 35÷1800 0,75 246
(fixed moulding plate)

emme 4CFM (piatto filonatore motorizzato) 35÷1800 0,85 252
(motorizing moulding belt)

FB 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

FB 0,55 240
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ROLLING 600 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

ROLLING 600 3 320

CLA
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

CLA 2,3 500
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Cilindri, spezzatrici e gruppi
Cilinders, dividers and groups

SP
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

SP 1.3M 1,3 25÷800 420

SP 1.3A 1,5 25÷800 420

SP 1.6M 1,3 25÷1300 465

SP 1.6A 1,5 25÷1300 465

RIDA
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

RIDA 1.3M 1,9 25÷800 725

RIDA 1.3A 1,9 25÷800 725
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GACI
Potenza installata/Installed power kW 5

Pezzatura/Weight range gr 40÷1000 

Peso/Weight Kg 1670

DPG5SD
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

DPG5SD 1,5 510
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Caricatori automatici di pasta
e gruppi automatici
Dough feeders and automatic groups

DPG5
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

DPG5 2,3 750

GAM
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

GAM 1.3M 2,50 25÷800 852

GAM 1.3A 2,50 25÷800 852

GAM 1.6M 2,75 25÷1300 996

GAM 1.6A 2,75 25÷1300 996

MINI 2
Modello Potenza installata Pezzatura Peso
Model Installed power Weight range Weight

kW gr Kg

MINI 2 1,6 35÷380 500
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SART 2
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr kW Kg

SART 22 25÷80 3,25 750 

SART 23 40÷130 3,25 750 

SART 24 100÷220 3,25 750 
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Spezzatrici
Dividers

SART
Modello Pezzatura pasta Potenza installata Peso
Model Dough pieces Installed power Weight

gr

SART 44 100÷220 2,3 1120

SART 53 40÷130 2,3 1120

SART 62 25÷80 2,3 1120

DPG5SR 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

DPG5SR 1,5 380
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RUNNER S
Modello Potenza installata Apertura cilindri Peso
Model Installed power Roller gap Weight

kW mm Kg

S5 530x1900 0,75 0,2÷50 265

S6 630x2300 0,75 0,2÷50 305

RUNNER M
Modello Potenza installata Apertura cilindri Peso
Model Installed power Roller gap Weight

kW mm Kg

M6 630x2300 0,8 0,2÷60 296

M6 630x2700 0,8 0,2÷60 304

M8 830x3200 1,1 0,2÷60 335
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Sfogliatrici
Dough sheeters

RUNNER M6 SA
Modello Potenza installata Apertura cilindri Peso
Model Installed power Roller gap Weight

kW mm Kg

M6 SA 630X2300 1,1 0,2÷60 340

M6 SA 630X2700 1,1 0,2÷60 350

M6 SA 630X3200 1,1 0,2÷60 360

RUNNER A
Modello Potenza installata Apertura cilindri Peso
Model Installed power Roller gap Weight

kW mm Kg

A6 630x2700 1,1 0,2÷60 360

A6 630x3200 1,1 0,2÷60 368

A8 830x3200 1,1 0,2÷60 395

A8 830x3700 1,1 0,2÷60 406
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BLUE MIX 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

BlueMix 40 1,8*-2,2** 258

BlueMix 60 1,8*-2,2** 342

BlueMix 80 2,2*-3,3** 345

*modello a 3 velocità/model with 3 speeds
** modello con variatore elettronico di velocità/model with electronic variable speed

MIX 
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

MIX 20 0,5 120

MIX 30 1,2 220

MIX 40 1,3 293

MIX 60 1,7 304
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Mescolatrici planetarie
Planetary mixers

PA
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

PA 60 1,9 460

PA 80 3,2 618

PA 120 4,5 805
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Raffinatrici 
Refiners
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R20
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

R20 1,2 210

R20TR 1,3 243

R40
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

R40 3 815

R40TR 3,2 848
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Prodotti 
complementari
Complementary products

S100
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

S100 0,4 170

SG
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

SG 0,5 60

MACINAPANE
Modello Potenza installata Peso
Model Installed power Weight

kW Kg

MG 1,5 49

MP 0,8 18
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Linea produzione pizza con bordo per 
grammature da 50 a 300 g. 
Diametro dischi da 120 a 300 mm.  
Produzione oraria da 900 a 2.000 pezzi.

1 Centralina elettrica
2 Prima laminatrice RUNNER M6 630 mm
3 Nastro rifasatore a 2 file
4 Nastro a strappo da 800 mm
5 Seconda laminatrice RUNNER M8 830 mm

Pizza line with crust with weight range from 50
up to 300 grams. Diameter of round pizza
crust from 120 up to 300 mm. Hourly produc-
tion from 900 to 2.000 pieces.

1 Control panel
2 M6 RUNNER 1st Dough sheeter 630 mm
3 2-row aligning belt
4 Reciprocating belt 800 mm
5 M8 RUNNER 2nd Dough sheeter 830 mm
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Linea Pizza
Pizza line

Linea produzione pizza con bordo per
grammature da 50 a 400 gr. Diametro
dischi da 120 a 350 mm. Produzione
oraria da 900 a 4.000 pezzi. Tempo di
fermentazione da 40 a 90 minuti.

Line for the production of pizza with
crust, weight range from 50 up to 400
grams. Diameter of the disks from 120
up to 350 mm. Hourly production from
900 up to 4.000 pieces. Fermentation
time from 40 up to 90 minutes.
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Impianto pane grosso/filone
Bread plant

COMPOSIZIONE IMPIANTO/COMPOSITION
1 Sollevatore/rovesciatore mod. SR18 DX/SR18 DX Elevator tipper
2 Spezzatrice volumetrica V10/V10 Volumetric divider
3 Arrotondatrice conica C1/C1Conical rounder
4 Cella di prefermentazione/Proofer
5 Filonatrice F71/ F71 long loaf moulder
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Impianto pane 
Hot-dog/hamburger
Hot-dog/Hamburger plant
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COMPOSIZIONE IMPIANTO/COMPOSITION
1 Impastatrice a spirale con vasca estraibile/Spiral mixer with removable bowl
2 Carrello impastatrice/Additional bowl for mixer
3 Sollevatore monocolonna SR29 DX/SR29 DX Single column elevator tipper
4 Spezzatrice/arrotondatrice SART 53 con dosatore DPG5SR/Sart 53 Divider/Rounder with DPG5SR hopper
5 Cella di prefermentazione/Intermediate prover
6 Filonatrice mod. F65/Long loaf moulder mod. F65
7 Integliamento automatico 15 teglie 600x800 mm/Automatic trays loading for 15 trays 600x800 mm
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Impianto 
multiprodotto
Multiproduction plant 

COMPOSIZIONE IMPIANTO/COMPOSITION
1 Impastatrice a spirale con vasca estraibile/Spiral mixer with removable bowl
2 Carrello impastatrice/Additional bowl for mixer
3 Sollevatore monocolonna SR21 DX/SR21 DX Single-column elevator tipper
4 Spezzatrice volumetrica V10/V10 Volumetric Divider
5 Filonatrice con arrotondatore a nastri contrapposti F20 AN

Long loaf moulder-rounder F20 AN
6 Rifasatore a stella/Star aligning
7 Caricatore a ”V”/”V” type loader
8 Sollevatore monocolonna SR29 DX/ SR29 DX Single-column elevator tipper

9 Spezzatrice arrotondatrice SART 53 con dosatore DPG5SR
SART 53 Divider/Rounder with DPG5SR hopper

10 Cella di prefermentazione/Intermediate prover
11 Stampatrice/Stamping machine
12 Formatrice a 4 cilindri da mm 650 con by-pass/4-cylinder moulder width mm 650 with by-pass
13 Filonatrice F65/F65 long loaf moulder
14 Integliamento automatico 15 teglie mm 600x800/Automatic trays loading for 15 trays 600x800 mm
15 Caricatore automatico teglie CAT 6080/CAT 6080 Automatic trays loader
16 Carrello porta teglie cm 60x80/Rack for trays 600x800 mm
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Non è possibile rivendicare diritti su dati, descrizioni e illustrazioni. La macchina è costruita in ottemperanza delle normative antinfortunistica, igienica ed elettrica vigenti. Impieghi diversi da quanto previsto dal costruttore devono essere autorizzati dallo stesso.
It is not possible to claim rights on the data, descriptions and illustrations. The machine is built to comply with the accident-prevention, hygiene and electric standards in force.  Uses different from  those suggested by the manufactured are strictly forbidden.

Via V. Veneto, 43 - 36035 Marano Vicentino - Vicenza - Italia - Tel./Phone +39 0445 696100
Fax +39 0445 696299 - www.pietroberto.com - e-mail: salesdept@pietroberto.com
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