MINI UNIVERSAL LINE

Production line



MINI UNIVERSAL LINE

MINI UNIVERSAL LINE & una linea che produce pane
rotondo, hot dogs, hambugers, pane arrotolato,
bolillo (grazie a un modulo aggiuntivo) da 30 a 160 g.

La linea € composta da una spezzatrice arrotondatri-
ce a 2 vie in grado di produrre 2400 pezzi ora che
tramite un duplicatore di file alimenta una cella di
riposo da 6 o 10 minuti (in base alle dimensioni della

stessa).
All'uscita della cella viene posto un filonatore schiac-
ciatore che alimenta un nastro a strappo che deposita

il prodotto in teglia.

A richiesta la linea pud essere integrata con uno spar-

gitore di semi.

DATI TECNICI

2400 PEZZI PRODUZIONE
ORARIA MASSIMA

MAX 2400 PIECES
PER HOUR

MINI UNIVERSAL LINE is suitable to produce rolls, hot
dogs, hamburgers, rolled bread and bolillos ( with an
extra additional unit) from 30 to 160 g.

The line is composed of a 2 rows divider and rounder
able to produce 2400 pieces per hour which, thanks to
a rows duplicator device, feeds in turn a 6 or 10 minu-

tes proofer.

At the exit of the proofer there is a pinning unit which
feeds a snap belt depositing the pieces on trays.

On request a seed dispenser can be added to the line.

TECHNICAL DATA

Produzione oraria massima *
Numero file

Battute al minuto

Tempo di lievitazione (2 tipi di cella)

* La produzione oraria e la grammatura puo
variare a seconda del tipo di pasta lavorata

Max hourly production *
Rows number

Strokes per minute
Intermediate proof time (2 types of proovers) 6 0/ o0r10 min

2400 pezzi / pieces
Da/from2a/to4
Da/from 16 a / to 20

* The hourly production and the weight range may
vary according to the dough consistency.



VERSIONI / TYPES

MINI UNIVERSAL LINE 1

DA 16 A 20
BATTUTE AL
MINUTO

FROM 16 TO
20 STROKES
PER MINUTE

MINI UNIVERSAL LINE 2

D ¥
=
I <
& _i@
- I
= IgEEEEEEEEELEEiEEEEEil
10250
OO@@
. () D 8
g : - :
a i g
2 = |
}l

MINI UNIVERSAL LINE 3
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Via V. Veneto, 43
36035 Marano Vicentino
Vicenza - Italia

Tel. +39 0445 696100
Fax. +39 0445 696299
info@pietroberto.com

pletroberto.com




